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0295 TARTAR DE SALMON
INGREDIENTES

*  Salmén fresco (150 gr por persona)

*  Cebolleta fresca (25 gr por personn)

*  Pepino en vinagre (25 gr por persona)
*  Aleaparrones (25 gr por persona)

*  Salsa mahonesa (25 cucharada por persona)
*  Zumo de limén (al gusto)

*  Pimienta negra (al gusto)

*  Eneldo freseo (al gusto)

*  sal (al gusto)

*  Salmén wmarinado para decorar

e Limdn

ELABORACION
Al salmow se Le quitan La piel Y Las espinas Y se pica en trocitos pegqueiros.
Sepela y se piea la cebolleta en trocitos MUY peouUenos.

Se pica también ew trozos lo més pequeiitos posibles: pepino en vinagre, aleaparrones Y
eneldo.

Se introduce en un bol: salméwn, cebolleta, pepino en vinagre, aleaparrones junto con la
mahonesa, el zumo de Limdn, un poco de sal y de pimienta negra moida.

Se mezelawn todos Los tngredientes bien.
Se sirve ayuddndonos con un aro de emplatar aplastando un poco ew La superficie.

Se aivade un poco mds de pimienta molida, de eneldo Y se decora con una rodajita de
Limobn Y unos cubttos de salmbn martnado.



