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0290 SOBAOS PASIEGOS

INGREPIENTES

*  Azicar blanguilla (250 gr)
*  Huevos (3)

*  Mantequilla (250 gr)

*  sal (una pizea)

*  Levadura Royal® (g0 gr)

*  Harina de trigo (250 gr)

ELABORACION
Bate el aziear cow Los huevos hasta que dupligquen su volumen.

Airade La mantequilla “en pomada”, es decir, blandita, a temperatura ambiente para que
pueda mezelarse biew con la masa de aziear Y huevos.

Awrade La sal y La levadura RogaL@.

Airade la harina a cucharadas poco a poco mientras sigues mezelando. Cuando una
cucharada se incorpore a la masa, echa otra y asi hasta terminar con La harina.

Rellena Los moldes.
Introditcelos en el horno a 2002 C durante 20 minutos.

una vez fuera, espolvorea un poco de aziear por encima.



