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0282 BIZCOCHO MAGPALENA
INGREPIENTES

*  Huevos (2)

*  ralladura de un Limdn

*  Azucar (250 gr)

*  Aceite de girasol (250 gr)

*  Leche (250 gr)

*  Levadura Royal o sobres de Gaseosa
*  Harina de trigo (250 gr)

ELABORACION
Bate el aziear cow Los huevos Y La ralladura del Limédn hasta que esté bien montado.
una vez montado anade el aceite de girasol poco a poco.
Despubs La Leche poco a poco.
Airade La gaseosa Yy wezela biewn.

Airade por iltimo La harina cucharada a cucharada wientas estas removiéndolo todo para
que se mezele muy biew.

cuando todo esté bien mezelado, déjaLo reposar ew la nevera de 1 a 2 horas.
Introduce en el molde.

Hornea a 1802 C durante unos 40-50 minutos hasta gque el bizeocho esté hecho, Lo que
sabrés pinchando con un palito. Si sale himedo es que no estd hecho Y has de dejarlo un
poguito mds.

P.D: Yo he hecho Lla masa con la KitchewAld® a velocidad 2 Yy con La pala
mezeladora (se puede hacer también Con La varilla).



