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0274 BISCOCHITOS DE CANELA
INGREDIENTES (para 4 comensales)

*  Azucar (1 vaso)

*  Huevos (3)

*  Aceite de oliva (1 vaso)

*  Impulsorde reposteriu (1 cucharada sopem)
*  canela enpolvo (L cucharada sopera)

*  Hariwa (1,5 vasos)

*  Azucar glas (al gusto)

ELABORACION
En un bol batimos el azicar con Los huevos.
Airadimos el aceite Y Lo mezelamos todo de nuevo.
Airadimos el timpulsor, La canela Y volvemos a wmezelar.
(neorpora La havina tamizada y bate muy bien hasta obtener La wmasa del bizeocho.
ntrodiccela en Los moldes.
Hornea unos 10 minutos a 2300 C.

Para saber st estdn hechos pincha cow palito de madera. Si sale hiumedo avin no estin
hechos. St sale el palito seco, ya estdwn listos para comer.

DEja reposar un rato.

Adrade por encima un poco de azicear glas.



