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0266 CHORIZOS AL INFIERNO
INGREDIENTES (para 4 comensales)

*  Chorizos pequeiros Y poco curados
o Alcohol de 962 de la farmacia

ELABORACION
Corta Los chorizos de La ristra Yy quitales la cuerda.
Pow Los chorizos en una cazuela de barro.
Rocia Los chorizos con aleohol y préndeles fuego. Deja que se consuma todo el aleohol.

Cuando se apague el aleohol estéw listos los chorizos para comer.

NOTA: se pueden hacer con orujo, aguardiente de cualeuier tipo, ron, tequila, brandy, whisky, ete
aungue seguramente tendris gue hacerlo en una sartén cow el fuego encendido.

MUCHO CUIPADO CON EL FUEGD

No tengas wada cerca que pueda prender.



