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ngredientes

* Hartna

* Agua

* Levadura de panadero
+ Sal

. Acette de oliva
* Tomate

+ Albahaca

- Ajo

*_Jambw cocldo
* Mozarella

* Aleaparrones

* Aceltunas negras
* Awnchoas

* Champlinon

* Huevo

Proceder

Lo primeero que hay hacer es la “masa de pizza”. También hay cue tener preparada La “salsa de
tomate para pizza”

Enciende el horno al méximo de temperatura mientras montas el calzone

Estira la masa de pizza Y esparce sobre La wmitad de ella Yy sin Llegar a Los bordes un poco de
salsa de towmate para pizzas

Sobre esta “wmancha” de tomate puedes poner los ingredientes que gustes. Yo esta vez he puesto:
taguitos de jambn cocido, mozarella troceada, alcaparrones, unas buenas aceitunas negras a
Las que he quitado el hueso, unas anchoas de calidad troceadas, unas finas Ldminas de
champiivdn Yy por tltinmo un huevo. Bspolvorea un poco de orégano sobre Los ingredientes Yy
dobla la wmasa de pizza para que los ingredientes queden encerrados como en una especie
empanadilla gigante. Dobla Los bordes de masa haciendo pliegues de uno sobre el otro para
cervar totalmente La masa

ntroduce el calzone en el hormo calentado al mbximo durante 12 m. Mientras tanto pica un
poco de albahaca

Saca el calzone del horno Y decbralo con un poco de salsa de tomate por enclma Y La albahaca
picada



