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0249 TOCINO DE CIELO

ngredientes

* 13 huevos (12 yemas y
wno entero)

* Azucar (450 gr)
* Agua (225 ml)

Proceder

Lo primero gque hay que hacer es
powner a calentar el horno a 1802 C.
Sacar la bandeja y Llenarla de
agua hasta la witad wmds o
MEN0S PArA cjue VAYA
calentandose

Mezcla en una olla 250 gr de

azucar Y 125 wml de agua. Pow el

fuego fuerte Yy cuando hierva apaga

el fuego Y reserva ese almibar ew La olla, que vaya templando

Bate blem 12 yemas Yy un huevo entero Y ve tncorpordndoles el almibar poco a poco mientras
stgues batiendo

Prepara uw caramelo blanco calentando en una sartén 100 gr de azicar con 100 ml de agua.
cuando hierva déjalo que reduzea un par de minutos Y Yya estd Listo

Rellena el fondo de un molde con el caramelo e tincorpora La wmezela de huevos Yy almibar
Pown el molde al baivo Maria en el hormo durante 25 minutos
Pasado este tiempo, saca del horno Y ol{jaLo atemperar

una vez atemperado, desmolda ayuddndote con un cuchillo para despegar Los bordes Y sirve



