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02321 SALSA ROSA

ngredientes

+ Salsa mahonesa
(receta 0057 del CA)

* Row airgjo (1 chupito)

+ Salsa Worcestershire
-Salsa Lea-Perrins’-
(10 gotas)

Naranja (1)

* Salsa kétechup (2
cucharadas)

« Salsa Tabasco

 Plmienta negra en
grano

Aceite de oliva virgen
extra

- Sal

Proceder

Lo 'Primero que tenemos que hacer es una salsa mahonesa casera

Anadimos a la mahonesa el chupito de ron aﬁvqjo (Lo tradictonal es brandy, pero a ML me gusta
mdés con ron), unas gotas de “salsa Perrins”, el zuwmo de media naranja (con cuidado de que
no caigan los huesos), salsa kétehup al gusto (el color rosa final dependerd de la cantidad de
kRétehup gue pongamos) y por tltimo un poco de pimienta negra molida

St te gusta picante puedes ainadirle unas gotas de salsa Tabasco
Batimos con La batidora para que se mezele todo muy bien (también se puede hacer a mano)

Al airadir Liquidos a La mahowesa inicial, la salsa habrd quedado wn poco acwosa, por Lo que a
mi me gusta montarla un poco airadiendo mientras bato con La batidora un hilito de aceite de
oliva

Tras montarla, pruebala por st wecesita sal o para ver si necesita algo mds de cualguiera de Los
tngredientes
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