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0222 SCONES DE ACEITE DE OLIVA CON SALMON

ngredientes (16-20 scones)

* Harina de trigo (260
9r)

* Azucar (50 gr)

* Levadura quinmica
(0 9gr)

« sal (1 cucharadtita)

* Aceite de oliva virgen
extra (50 ml)

« Leche (120 ml)
* Huevo (1)
© Mantequilla

. salmén

* Huevas de arencue
* Lechuga
* Mahowesa

Proceder

Precalienta el hormo a 1852 C

Tamiza la harina dentro de wn bol

Airade el azucear, La laevadwra, La sal, el acelte, el huevo Yy la Leche
Mézclalo todo hasta obtewmer una masa homogénea

Pon un papel de horno sobre La bawolqja de este y con una cuchara ve hactendo montoncitos
separados de masa (para gque al subir no se peguen)

ntroduce La bawdqja en el hormo cuando esté a los 1852 C
Pasados 15 minutos, Los scones deben haber subido y estar dorados
Sécalos y déjalos reposar

Ast se pueden servir para que el comensal Lo rellene con Lo que Le guste. EL de hoy Lo vamos a
rellenar untdndolo con mantequilla con una loncha de salméon ahuwmado, huevas de arengue,
lechuga Yy mahonesa



